
DORIS � 14,00
pomodorini rossi, pomodorini gialli, mozzarella 
di bufala campana dop, basilico fresco, olio evo bio 
slow food “terraliva cherubino”
	
IMMACOLATA � 8,50
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli, 
fiordilatte, melanzane fritte, ricotta salata, basilico 
fresco, olio evo bio slow food “terraliva cherubino”

CARMELA � 9,50
peperoni cotti al forno, fiordilatte, filetti stufati di 
cipolla, pomodorini, olive nere, mollica di pane, 
basilico fresco, olio evo bio slow food “terraliva che-
rubino”

SERAFINA � 8,00  
patate al forno con rosmarino, provola fresca  
affumicata, filetti stufati di cipolla, capuliato di pomo-
doro secco “casa morana”, olio evo bio slow food 
“terraliva cherubino”

ADDOLORATA (su dispobilità del prodotto fresco)� 12,00
broccoli freschi, ricotta fresca, fiordilatte, miele, 
giuggiulena (sesamo), menta 

NINA � 10,00 
fiordilatte, pomodorini gialli, funghi champignon, 
piacentinu ennese dop presidio slow food, basilico 
fresco, olio evo bio slow food “terraliva cherubino”

V E G E TA R I A N EV E G E TA R I A N E

P I Z Z A  P I Z Z A  F R I T TAF R I T TA
RINA       � 9,90  
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli,
fiordilatte, ricotta fresca, salame dolce

GINA� 8,00 
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli, 
fiordilatte, basilico fresco

MIMÌ� 12,00
fiordilatte, pecorino primo sale, filetti di acciughe 
“agostino recca”, pepe nero�

C A L Z O N IC A L Z O N I
RINO               � 9,90  
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli,  
fiordilatte, prosciutto cotto siciliano, olio evo bio 
slow food “terraliva cherubino”
 
LUCIANO� 8,00 
verdure di stagione, fiordilatte, olive nere,  
capuliato di pomodoro secco “casa morana” scicli,  
olio evo bio slow food “terraliva cherubino”

SEBASTIANO� 9,00
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli 
fiordilatte, salame piccante, olio evo bio slow food 
“terraliva cherubino”

pizza chiusa farcita e infornata

SCACCIONISCACCIONI
VANNI � 8,50
fiordilatte, prosciutto cotto siciliano, origano, 
olio evo bio slow food “terraliva cherubino”
�
TURI � 9,00
melanzane fritte, fiordilatte, pecorino primo sale,  
capuliato di pomodoro secco “casa morana”,  
origano, olio evo bio slow food “terraliva cherubino” 

ERNESTO� 10,00
salsiccia fresca, verdure di stagione, fiordilatte, 
olio evo bio slow food “terraliva cherubino“
 
SARO (su dispobilità del prodotto fresco)� 12,00
salsiccia fresca, provola fresca affumicata, 
broccoli freschi, olio evo bio slow food “terraliva 
cherubino

MALTAGLIATI (adatto a più persone) 
con pioggia di nutella  � 10,00
MALTAGLIATI  (adatto a più persone) 
con miele, cannella e zucchero a velo � 10,00
SCACCIONE con nutella � 8,00
CANNOLO SICILIANO con ricotta� 4,00

DOLC IDOLC I

COPERTO a persona  � 2,00

F O C A C C EF O C A C C E
FRESCHE E LEGGERE CON INGREDIENTI CRUDI

SARIDDA � 14,90 
prosciutto crudo, pomodorini rossi, mozzarella 
di bufala campana dop, rucola, funghi champignon, 
olio evo bio slow food “terraliva cherubino”

LINA � 12,90 
pomodorini rossi, mozzarella di bufala campana 
dop, basilico, olio evo bio slow food “terraliva cheru-
bino”

LILLA la nera dei nebrodi � 9,90
focaccia tradizionale con olio evo bio slow food 
“terraliva cherubino”, sale, origano, mortadella sici-
liana di suino nero dei nebrodi, piacentinu ennese 
dop presidio slow food

SUPPLEMENTI 
  
•€ 1,50: würstel, olive, rucola, pomodoro secco, salsa di pomodoro, 
uova, patatine fritte*, biete o altre verdure di stagione.	  
•€ 2,00: scaglie di grana, capperi di salina slow food, fiordilatte, 
ricotta fresca, ricotta salata, POMODORINI, melanzane, prosciutto cotto, 
funghi, carciofini sott’olio, peperoni, panelle*, pecorino, provola affumi-
cata, piacentinu ennese dop slow food.		  
•€ 3,00: pomodorini gialli, salame dolce/piccante, (n.4) filetti di 
acciughe, speck, pancetta arrotolata di suino nero dei nebrodi, tonno/
sgombro, mozzarella di bufala campana dop, mortadella di suino nero dei 
nebrodi, prosciutto crudo, pesto di pistacchio di bronte dop slow food, 
salsiccia fresca. 

N.B. per tutti gli ingredienti non sopra riportati, fuori menù o 
di stagione si prega di chiedere disponibilità e prezzo al personale 
di sala. il menù ed i suoi prezzi potranno subire qualsiasi varia-
zione in qualunque momento e senza preavviso. 
*prodotto surgelato

CATANESE patatine*con la buccia e pepe � € 5,00
PALERMITANO panelle* al pepe nero 	�  € 5,00
STREET patatine fritte a bastoncini*� € 4,00
ONION RINGS anelli di cipolla panati* � € 4,00
MOZZASTICK bastoncini di mozzarella*10pz �€ 6,00
CHIPS croccanti di patate*� € 4,00

MA.RI.NA.RA               � 5,00  
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli,  
aglio fresco, origano, olio evo bio slow food  
“terraliva cherubino”

MARGHERITA � 6,90 
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli,  
fiordilatte, basilico fresco, olio evo bio slow food 
“terraliva cherubino”

BU.FA.LA. DOP� 12,00
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli,  
mozzarella di bufala campana dop, basilico fresco, 
olio evo bio slow food “terraliva cherubino”
�
CAPRICCIOSA l’originale  � 10,90
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli,  
fiordilatte, carciofini, funghi, olive nere,  
prosciutto cotto siciliano, origano, olio evo bio 
slow food “terraliva cherubino”

DIA.VO.LA� 9,90
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli,  
fiordilatte, salame piccante, basilico fresco, olio 
evo bio slow food “terraliva cherubino”

TUTTI FRITTI TUTTI FRITTI 

la nostra pizza gourmet nasce da un’accurata scelta la nostra pizza gourmet nasce da un’accurata scelta 
degli ingredienti a partire dalla selezione di farine degli ingredienti a partire dalla selezione di farine 

biologiche certificatebiologiche certificate, ottenute da grani  , ottenute da grani  
antichi antichi coltivati in siciliacoltivati in sicilia e grani  e grani 100%100% italiani,  italiani, maci-maci-
nati a pietranati a pietra e cilindri. naturalmente  e cilindri. naturalmente ricche di crusca ricche di crusca 

e germe di granoe germe di grano. . lenta maturazionelenta maturazione. ingredienti  . ingredienti  
nobilinobili che rendono la nostra pizza  che rendono la nostra pizza altamente  altamente  

digeribiledigeribile, , nutrientenutriente e  e buonabuona.  .  
ricette originali ispirate alla tradizione siciliana ricette originali ispirate alla tradizione siciliana 

pizzeria & lounge bar dal 2014

SICILY

P I Z Z E  SICILY P I Z Z E  SICILY 
gourmet negli ingredienti e non per gli spicchi :)

AN.GE.LA� 14,00
filetti di pomodorini gialli, mozzarella di bufala 
campana dop, salame piccante, peperoncino, olio 
evo bio slow food “terraliva cherubino”

CONCETTA la carbonara dei nebrodi � 12,00
uova fresche, pancetta arrotolata di suino nero dei  
nebrodi, fiordilatte, pecorino primo sale, filetti stufati 
di cipolla, pepe nero, prezzemolo, olio evo bio slow 
food “terraliva cherubino” 

VINCENZA � 13,00
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli,  
fiordilatte, funghi champignon, salame dolce,  
piacentinu ennese dop presidio slowfood, olio evo bio 
slow food “terraliva cherubino” 
	
GIOVANNA dei nebrodi � 14,00
mortadella siciliana di suino nero dei nebrodi, fior-
dilatte, ricotta fresca, nostro pesto di pistacchio 
verde di bronte dop presidio slow food, pomodorini 

MARIA.CATENA � 12,00
salsiccia fresca, fiordilatte, patate al forno con 
rosmarino, verdure di stagione, pinoli, uva passa, 
peperoncino, pomodoro secco “casa morana” scicli,  
olio evo bio slow food “terraliva cherubino”
�
ETNA� 13,90
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli,  
pancetta arrotolata siciliana di suino nero dei nebrodi, 
fiordilatte, pecorino primo sale, filetti stufati di  
cipolla, peperoncino, prezzemolo fresco, olio evo 
bio slow food “terraliva cherubino” 

P E S C EP E S C E
LUCIA � 14,00 
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli, 
filetti di tonno “sebastiano drago” siracusa, filetti di 
peperoni al forno, filetti stufati di cipolla bianca, cap-
peri di salina presidio slow food, prezzemolo fresco, 
olio evo bio slow food “terraliva cherubino”

IRENE � 9,90 
patate al forno con rosmarino, filetti di acciughe 
“agostino recca” sciacca , provola fresca affumica-
ta, olio evo bio slow food “terraliva cherubino”

FINA � 13,00 
filetti di sgombro “sebastiano drago” siracusa, 
fiordilatte, pomodorini, olive nere, uovo sodo km0, 
peperoncino, basilico fresco, olio evo bio slow food 
“terraliva cherubino”

ANNINA � 10,00 
salsa naturale di pomodorini “casa morana” scicli, 
filetti acciughe “agostino recca” sciacca, fiordilatte, 
capperi di salina presidio slow food, origano, olio 
evo bio slow food “terraliva cherubino”

acciughe
tonno  
sgombro

ALLERGIE ALIMENTARI? CHIEDI PRIMA DI ORDINARE. 

L’amministrazione ti avvisa che il cibo preparato nella nostra cucina 
potrebbe contenere o venire a contatto con arachidi, frutta sec-
ca, soya, latte, uova, cereali contenenti glutine, crostacei, pesce, 
sedano, molluschi, mostarda, lupini, sesamo, solfiti e anidride sol-
forosa. 

ROSALIA � 12,00
panelle*, fiordilatte, limone, sale, pepe nero, prez-
zemolo, olio evo bio slow food “terraliva cherubino”



	BEVANDE 	BEVANDE  
acqua 1l  �2,50
coca-cola 33cl�3,00
aranciata, limonata, gassosa, tonica, chinotto �3,00
caffè �a partire da 1,00

	ALCOLICI ALCOLICI
amari siciliani �5,00
amari �4,00
grappa siciliana �5,00
grappa �4,00
distillati-rum-tequila-alcolici esposti�a partire da 8,00

	VINO VINO   
rosso della casa in calice 150ml  �5,00
rosso della casa in bottiglia 75cl  �20,00 
bianco della casa in calice 150ml�5,00
bianco della casa in bottiglia 75cl  �20,00 
prosecco della casa in calice 150ml�5,00
prosecco della casa in bottiglia 75cl�20,00
chiedi al personale per altre etichette 

	BIRRA BIRRA
della casa in bottiglia 33cl		�3,50
birra artigianale siciliana                      a partire da�7,50

SPINA
4 luppoli lager 0,20 �3,50
4 luppoli lager 0,40 �5,50
6 luppoli bock rossa 0,20 �3,90
6 luppoli bock rossa 0,40 �6,50
9 luppoli belgian blanche 0,20 � 3,90
9 luppoli belgian blanche 0,40 �6,50
			
SUPPLEMENTO MONOUSO COMPOSTABILI
 
1 set posate+tovagliolo�2,00
1 bicchiere per bevande 200/250ml �0,50
1 shoppers �0,50
1 cartone pizza vegetale e compostabile�1,00

“PIP’S BAR BAR”
SICILIAN SPRITZ �7,00
vino rosso e gassosa
�
SYRACUSE SPRITZ �8,00 
vino bianco, gassosa, succo di limone
�
APEROL SPRITZ �8,00
prosecco, aperol, soda
�
CAMPARI SPRITZ �8,00
prosecco, campari, soda

BICICLETTA �8,00
vino bianco secco, campari, soda

DRY MARTINI �   7,00
gin, dry vermouth
�
SCIROCCO  �  10,00
rum scuro, solerno, bitter, purea di  
passion fruits, succo di limone

TRINACRIA �10,00
prosecco, aperol, solerno, succo di arancia

BLOODY MARyuzza �15,00
succo di pomorodo fatto espresso, vodka,  
succo di lime, pepe nero, sale, bitter al sedano,  
worcester sauce, tabasco

MOJITO � 8,00
rum chiaro, lime fresco, zucchero di canna, 
foglie di menta, a chiudere acqua frizzante

PASSION FRUIT MOJITO �10,00
rum chiaro, purea di passion fruit, zucchero  
di canna, foglie di menta, acqua frizzante
 
PIÑA COLADA �10,00
rum chiaro, sciroppo di cocco, succo di ananas

DAIQUIRI�7,00
rum chiaro, succo di lime, sciroppo di zucchero

COCONUT DAIQUIRI �10,00
rum chiaro, sciroppo di zucchero, succo di lime,  
sciroppo di cocco  

CAIPIROSKA�7,00
vodka, lime fresco, sciroppo di zucchero

FRUIT CAIPIROSKA�10,00
vodka, lime, purea di passion fruit 

CAIPIRINHA�8,00
cachaça, lime, sciroppo di zucchero

COSMOPOLITAN �12,00
vodka, cointreau, succo di lime, sciroppo  
di mirtillo rosso

OAKS LILY�12,00 
vodka, triple sec, sciroppo di zucchero, 
succo di limone, succo di mirtillo rosso

DEVIL’S MARGARITA �10,00 
tequila bianca, succo di lime, vino rosso
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