
CATANESE avec pelure et poivre noir � 5,00
PALERMITANO panelle* au poivre noir 	�  5,00
STREET french fries*� 4,00
ONION RINGS rondelles d'oignon panées* � 4,00
MOZZASTICK bâtons de mozza frits*10pz � 6,00
CROCCANTI potatoes chips*� 4,00

MA.RI.NA.RA               � 5,00  
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle, ail 
frais, origan, huile d'olive extra vierge biologique 
“terraliva”

MARGHERITA � 6,90 
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,  
fiordilatte, basilic frais, huile d'olive extra vierge 
biologique “terraliva”

BU.FA.LA. DOP� 12,00
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,
mozzarella de buffle campana dop, basilic frais, 
huile d'olive extra vierge biologique “terraliva”
�
CAPRICCIOSA l’originale  � 10,90
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,  
fiordilatte, artichauts, champignons, olives noi-
res, jambon cuit sicilien, origan, huile d'olive extra 
vierge biologique “terraliva”

DIA.VO.LA� 9,90
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,  
fiordilatte, salami épicé, basilic, huile d'olive extra 
vierge biologique “terraliva”

pizza fourrée

FRITTERSFRITTERS

S C A C C I O N IS C A C C I O N I
VANNI �   8,50
fiordilatte, jambon cuit sicilien, origan,  
huile d'olive extra vierge biologique “terraliva” 
�
TURI �   9,00
aubergines frites, fiordilatte, pecorino primo sale, 
tomates séchées "casa morana", origan,  
huile d'olive extra vierge biologique “terraliva” 

ERNESTO�   10,00
saucisse fraîche, blettes (ou autres légumes de saison), 
fiordilatte, huile d'olive extra vierge biologique  
“terraliva”

SARO (selon la disponibilité du produit frais)�   12,00
brocoli frais, saucisse fraîche, provola fraîche fu-
mée, basilic frais, huile d'olive extra vierge biologique  
“terraliva”

DORIS � 14,00
tomates cerises rouges, tomates cerises jaunes, 
mozzarella de buffle campana dop, basilic frais,  
huile d'olive extra vierge biologique “terraliva”
	
IMMACOLATA � 8,50
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,  
fiordilatte, aubergines frites, ricotta salée, basilic, 
huile d'olive extra vierge biologique “terraliva”

CARMELA � 9,50
poivrons au four, fiordilatte, oignon étuvé, cher-
ry tomatoes, olives noires, chapelure, basilic frais, 
huile d'olive extra vierge biologique “terraliva”

SERAFINA � 8,00  
pommes de terre au four au romarin, provola fraîche 
fumée, oignon étuvé, tomates séchées "casa morana", 
huile d'olive extra vierge biologique “terraliva”
 
ADDOLORATA selon la disponibilité du produit frais� 12,00
brocoli frais, ricotta fraîche, fiordilatte, miel,  
giuggiulena (graines de sésame), feuilles de menthe

NINA � 10,00 
fiordilatte, tomates cerises jaunes, champignon, 
piacentinu ennese dop fromage traditionnel au 
safran présidium slow food, basilic frais,  
huile d'olive extra vierge biologique “terraliva”

V É G É TA R I E N SV É G É TA R I E N S

P O I S S O NP O I S S O N

PPIZZA IZZA FRITEFRITE
RINA      � 9,90  
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,
fiordilatte, ricotta fraîche, salami

GINA� 8,00 
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,
fiordilatte, basilic frais

MIMÌ� 12,00
fiordilatte, pecorino primo sale, pfilets d'anchois en 
conserve "agostino recca", poivre noir�

MALTAGLIATI - à partager� 10,00 
morceaux de pizza frite avec de la nutella
  �
MALTAGLIATI - à partager � 10,00 
morceaux de pizza frite avec du miel,  
de la cannelle et du sucre glacé�

SCACCIONE pizza fourrée avec nutella�   8,00

CANNOLO SICILIANO�   4,00

d e s s e r t sd e s s e r t s

C A L Z O N IC A L Z O N I
RINO               �   9,90  
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,  
fiordilatte, jambon cuit sicilien, huile d'olive extra 
vierge biologique “terraliva” 
 
LUCIANO�   8,00 
blettes (ou autres légumes de saison), fiordilatte, olives 
noires, tomates séchées "casa morana", huile d'olive 
extra vierge biologique “terraliva”

SEBASTIANO� 9,00
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,  
fiordilatte, salami épicé, huile d'olive extra vierge 
biologique “terraliva”

notre pizza gourmet est le résultat d'un choix minu-notre pizza gourmet est le résultat d'un choix minu-
tieux d'ingrédients, à commencer par la sélection de tieux d'ingrédients, à commencer par la sélection de 
farines certifiées biologiques issues de grains anciens, farines certifiées biologiques issues de grains anciens, 
cultivés en sicile, et cultivés en sicile, et 100%100% italiennes, moulues sur pierre  italiennes, moulues sur pierre 
et cylindriques, naturellement riches en son et en ger-et cylindriques, naturellement riches en son et en ger-
me de blé. Mûrissement lent. Des ingrédients nobles me de blé. Mûrissement lent. Des ingrédients nobles 
qui rendent notre pizza hautement digeste, nutritive qui rendent notre pizza hautement digeste, nutritive 
et bonne. et bonne. 
recettes originales inspirées de la tradition siciliennerecettes originales inspirées de la tradition sicilienne

NOTRE PÂTE

AN.GE.LA� 14,00
tomates cerises jaunes, mozzarella de buffle  
campana dop, salami épicé, piment, huile d'olive extra 
vierge biologique “terraliva”

CONCETTA la carbonara dei nebrodi � 12,00
œufs brouillés frais, lard roulé de porc noir  
"nebrodi", fiordilatte, pecorino primo sale, oignon 
étuvé, poivre noir, persil, huile d'olive extra vierge 
biologique “terraliva” 
�
VINCENZA � 13,00
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,
fiordilatte, champignons, salami, piacentinu ennese 
dop fromage traditionnel au safran présidium slow food, 
huile d'olive extra vierge biologique “terraliva”
	
GIOVANNA dei nebrodi � 14,00
mortadelle de porc noir sicilien "nebrodi", fiordilatte, 
ricotta fraîche, pesto de pistaches vertes bronte dop 
slow food presidium, tomates cerises

MARIA CATENA � 12,00
saucisse fraîche, fiordilatte, pommes de terre au 
four au romarin, blettes (ou autres légumes de saison), 
tomates séchées "casa morana", pignons de pin,  
raisins secs, piment, huile d'olive extra vierge biologi-
que “terraliva”
�
ETNA� 13,90
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle,
lard roulé de porc noir "nebrodi", fiordilatte, pecori-
no primo sale, oignon étuvé, piment, persil frais,  
huile d'olive extra vierge biologique “terraliva”

PIZZE SICILYPIZZE SICILY

pizzeria & lounge bar dal 2014

SICILYSICILY

gourmet dans ses ingrédients et non dans son apparencei :)

anchois
thon  
maquereau

F O C A C C EF O C A C C E
CROUSTILLANT LÉGER INGRÉDIENTS CRUS

SARIDDA �   14,90 
jambon, tomates cerises, mozzarella de buffle cam-
pana dop, roquette, champignons, huile d'olive extra 
vierge biologique “terraliva”

LINA �   12,90 
tomates cerises, mozzarella de buffle campana dop, 
basilic frais, huile d'olive extra vierge biologique “ter-
raliva”

LILLA la nera dei nebrodi �     9,90
huile d'olive extra vierge biologique "terraliva", sel, 
origan, mortadelle de porc noir sicilienne "nebrodi", 
piacentinu ennese dop fromage traditionnel au safran 
présidium slow food

ADDITIONS 
  
€ 1,50: saucisses de Francfort, olives, roquette, tomates séchées au 
soleil, sauce tomate, œufs, frites*, blettes ou autres légumes de saison.	
€ 2,00: flocons de grana, câpres salina slow food, fiordilatte, ricotta 
fraîche, ricotta salée, tomates cerises, aubergines, jambon cuit, cham-
pignons, artichauts, poivrons, frite de farine de pois chiches*, fromage 
pecorino, provola fumée, piacentinu ennese dop slow food		   
€ 3,00: tomates cerises jaunes, salami sucré/épicé, (n.4) filets d'an-
chois, speck, lard roulé de porc noir de nebrodi, thon/mackerel, mozza-
rella de buffle dop, mortadelle de porc noir de nebrodi, prosciutto crudo, 
pistache di bronte dop slow food pesto, saucisse fraîche 

N.B. pour tous les ingrédients qui ne figurent pas dans la liste ci-des-
sus, extra menu ou de saison, veuillez demander au personnel de service 
la disponibilité et le prix. le menu et ses prix peuvent être soumis à des 
changements à tout moment sans préavis.	�  *produit congelé 

ALLERGIE ALIMENTAIRE? demandez avant de commander.
l'administration vous avertit que les aliments préparés dans notre cuisine 
peuvent contenir ou entrer en contact avec des arachides, des fruits secs, du 
soja, du lait, des œufs, des céréales contenant du gluten, des crustacés, du 
poisson, du céleri, des coquillages, de la moutarde, des lupins, du sésame, 
des sulfites et de l'anhydride sulfureux.

LUCIA � 14,00 
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle, con-
serves de filets de thon "sebastiano drago" syracuse, 
poivrons au four, oignon étuvé, câpres "salina" prés-
idium slow food, persil frais, huile d'olive extra vierge 
biologique “terraliva”

IRENE �   9,90 
pommes de terre au four au romarin, filets d'anchois 
en conserve "agostino recca", provola fraîche fu-
mée, huile d'olive extra vierge biologique “terraliva”

FINA � 13,00 
filets de maquereau en conserve "sebastiano drago" 
syracuse, fiordilatte, tomates cerises, olives noires, 
œuf dur, piment, basilic frais, huile d'olive extra 
vierge biologique “terraliva”

ANNINA � 10,00 
“casa morana” sauce tomate cerise naturelle, filets 
d'anchois en conserve "agostino recca", fiordilat-
te, câpres "salina" présidium slow food, origan, huile 
d'olive extra vierge biologique “terraliva”

ROSALIA PIZZA E PANELLE� 12,00
panelle* (galette frite à la farine de pois chiche),  
fiordilatte, citron, sel, poivre noir, persil, huile 
d'olive extra vierge biologique “terraliva”



	PIP’S BAR BAR  

SICILIAN SPRITZ �7,00
vin rouge et gassosa

SYRACUSE SPRITZ �8,00
vin blanc, gassosa, jus de citron

APEROL SPRITZ �8,00
prosecco, aperol, soda

CAMPARI SPRITZ �8,00
prosecco, campari, soda

DRY MARTINI �7,00
gin, dry vermouth

SCIROCCO �10,00
rhum brun, triple sec, amer, purée de fruits  
de la passion, jus de citron
 
BICICLETTA � 8,00
vin blanc sec, campari, soda
 
TRINACRIA �10,00
prosecco, aperol, solerno, jus d'orange

BLOODY MARIUZZA �15,00
jus de sauce tomate, vodka, jus de citron vert, poivre 
noir, sel, céleri amer, sauce worcester, tabasco

MOJITO � 8,00
rhum blanc, citron vert frais, sucre brun,  
feuilles de menthe, eau gazeuse 

PASSION FRUIT MOJITO �10,00
rhum blanc, purée de fruits de la passion,  
sucre brun, feuilles de menthe, eau gazeuse

PIÑA COLADA �10,00
rhum blanc, sirop de coco, juice d'ananas

DAIQUIRI �7,00
white rum, lime juice, sugar syrup

COCONUT DAIQUIRI �10,00
rhum blanc, jus de citron vert, sirop de sucre

CAIPIROSKA �7,00
vodka, citron vert frais, sirop de sucre

FRUIT CAIPIROSKA �10,00
vodka, citron vert, purée de fruits de la passion

CAIPIRINHA �8,00
cachaça, citron vert, sirop de sucre

COSMOPOLITAN �12,00
vodka, cointreau, jus de citron vert, sirop de  
canneberge

OAKS LILY �12,00
vodka, triple sec, sirop de sucre, jus de citron, 
sirop de canneberge

DEVIL’S MARGARITA �10,00
tequila blanche, jus de citron vert, vin rouge

eau 1L � 2,50
coca-cola 33cl�3,00  
orange pétillante, limonade pétillante, soda, tonic, �3,00
chinotto
espresso�à partir de €   1,00

        ESPRITS ESPRITS
amari siciliani �   5,00
amari �   4,00
grappa siciliana �   5,00
grappa �   4,00
autres�à partir de    8,00

      VIN VIN   
vin rouge maison au verre 150ml  �   5,00
vin rouge maison par bouteille 75cl  �20,00
vin blanche maison au verre 150ml �    5,00
vin blanche maison en bouteille 75cl  � 20,00
vin prosecco maison au verre 150ml  �  5,00 
vin prosecco maison par bouteille 75cl  �20,00

   BIÈRE BIÈRE
maison par bouteille 33cl		�3,50
bière artisanale sicilienne          à partir de�   7,50

bière pression
4 houblons lager 0,20 �   3,50
4 houblons lager 0,40 �   5,50
6 houblons bock rouge 0,20 �   3,90
6 houblons bock rouge 0,40 �   6,50
9 houblons belgian blanche 0,20 �   3,90
9 houblons belgian blanche 0,40 �   6,50

SUPPLÉMENT JETABLE ET BIODÉGRADABLE 

1 set de couverts + serviette �2,00
1 verre 200 / 250ml �0,50
1 sacs �0,50
1 pizza box végétale et compostable�1,00

FRAIS DE COUVERTURE   PAR PERSONNE  �€ 2,00
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