
CATANESE patatas fritas* con piel y pimienta � 5,00
PALERMITANO  
buñuelos de harina de garbanzos fritos 	�  5,00
STREET papas fritas*� 4,00
ONION RINGS anillos de cebolla fritos* � 4,00
MOZZASTICK  
palos de mozzarella fritos*10pz � 6,00
CHIPS papas chips*� 4,00

MA.RI.NA.RA               � 5,00  
salsa de tomate cherry natural “casa morana”,  
ajo fresco, orégano, aceite de oliva virgen extra 
orgánico “terraliva”

MARGHERITA � 6,90 
salsa de tomate cherry natural “casa morana”,  
mozzarela fiordilatte, albahaca, aceite de oliva 
virgen extra orgánico “terraliva”

BU.FA.LA. DOP� 12,00
salsa de tomate cherry natural “casa morana”,  
mozzarela de búfala campana dop, albahaca,  
aceite de oliva virgen extra orgánico “terraliva”
�
CAPRICCIOSA la original  � 10,90
salsa de tomate cherry natural “casa morana”,  
mozzarela fiordilatte, alcachofas, champiñones, 
aceitunas negras, jamón cocido siciliano, orégano, 
aceite de oliva virgen extra orgánico “terraliva”

DIA.VO.LA� 9,90
salsa de tomate cherry natural “casa morana”,  
mozzarela fiordilatte, salame picante, albahaca,  
aceite de oliva virgen extra orgánico “terraliva”

AN.GE.LA� 14,00
tomates cherries amarillos, mozzarela de búfala 
campana dop, salame picante, chile, aceite de oliva 
virgen extra orgánico “terraliva” 

pizza rellenas 

FRITTURAS FRITTURAS 

SCACCIONISCACCIONI
VANNI � 8,50
mozzarela fiordilatte, jamón cocido siciliano, orég-
ano, aceite de oliva virgen extra orgánico “terraliva”
�
TURI � 9,00
berenjenas fritas, mozzarela fiordilatte, queso  
pecorino primo sale, tomate seco “casa morana”, 
orégano, aceite de oliva virgen extra orgánico “terra-
liva” 

ERNESTO� 10,00
salchicha fresca, acelga verde (o verduras de tempora-
da), mozzarela fiordilatte, aceite de oliva virgen extra 
orgánico “terraliva”
 
SARO (su dispobilità del prodotto fresco)� 12,00
salchicha fresca, queso provola fresco ahumado, 
brócoli fresco, aceite de oliva virgen extra orgánico 
“terraliva”

DORIS � 14,00
tomates cherrys rojos y amarillos, mozzarela de 
búfala campana dop, albahaca, aceite de oliva virgen 
extra orgánico “terraliva”
	
IMMACOLATA � 8,50
salsa de tomate cherry natural “casa morana”, 
mozzarela fiordilatte, berenjenas fritas, ricota salada, 
albahaca, aceite de oliva virgen extra orgánico “terraliva”

CARMELA � 9,50
pimientos asados, mozzarela fiordilatte, cebolla 
estofada, tomates cherrys, aceitunas negras, migas 
de pan, albahaca, aceite de oliva virgen extra orgánico 
“terraliva”

SERAFINA � 8,00  
patatas asadas al romero, queso provola fresco  
ahumado, cebolla estofada, tomate seco “casa morana”, 
aceite de oliva virgen extra orgánico “terraliva”

ADDOLORATA (su dispobilità del prodotto fresco)� 12,00
brócoli fresco, ricotta fresca, mozzarela fiordilatte, miel, 
giuggiulena (semillas de sésamo), menta 

NINA � 10,00 
tomates cherrys amarillos, mozzarela fiordilatte, 
champiñones, queso tradicional con azafrán piacen-
tinu ennese dop slowfood, albahaca, aceite de oliva 
virgen extra orgánico “terraliva”

CONCETTA la carbonara dei nebrodi � 12,00
huevos frescos, panceta enrollada de cerdo negro de 
nebrodi, mozzarela fiordilatte, queso pecorino primo 
sale, cebolla estofada, pimienta negra, perejil, aceite 
de oliva virgen extra orgánico “terraliva”

VINCENZA � 13,00
salsa de tomate cherry natural “casa morana”,  
mozzarela fiordilatte, champiñones, salame,  
queso tradicional con azafrán piacentinu ennese dop 
slowfood, aceite de oliva virgen extra orgánico  
“terraliva”
	
GIOVANNA de nebrodi � 14,00
mortadela siciliana de cerdo negros de nebrodi,  
mozzarela fiordilatte, queso ricotta fresca, nuestro 
pesto de pistachos verde bronte dop slow food,  
tomates cherry 

MARIA CATENA � 12,00
salchicha fresca, mozzarela fiordilatte, patatas asa-
das al romero, acelga verde (o verduras de temporada), 
piñones, sultana, chile, tomate seco “casa morana”,  
aceite de oliva virgen extra orgánico “terraliva”
�
ETNA� 13,90
salsa de tomate cherry natural “casa morana”,  
panceta enrollada de cerdo negro de nebrodi, moz-
zarela fiordilatte, queso pecorino primo sale,  
cebolla estofada, chile, perejil, aceite de oliva virgen 
extra orgánico “terraliva”

V E G E TA R I A N O SV E G E TA R I A N O S

P E S C A D OP E S C A D O

P I Z Z A  P I Z Z A  F R I TAF R I TA

LUCIA � 14,00 
salsa de tomate cherry natural “casa morana”,   
filete de atún “sebastiano drago” siracusa, pimientos 
asados, cebolla estofada, alcaparras de salina slow 
food, perejil, aceite de oliva virgen extra orgánico  
“terraliva”

IRENE � 9,90 
patatas asadas al romero, filete de anchoas “agostino 
recca”, queso provola fresco ahumado, aceite de oliva 
virgen extra orgánico “terraliva”

FINA � 13,00 
filete de caballa “sebastiano drago”, mozzarela fior-
dilatte, tomates cherrys, aceitunas negras, huevo 
duro, chile, albahaca, aceite de oliva virgen extra 
orgánico “terraliva”

ANNINA � 10,00 
salsa de tomate cherry natural “casa morana”, filete 
de anchoas “agostino recca”, mozzarela fiordilatte,, 
alcaparras de salina, origano, aceite de oliva virgen 
extra orgánico “terraliva”

RINA       � 9,90  
salsa de tomate cherry natural “casa morana”,
mozzarela fiordilatte, queso ricotta fresca, salame

GINA� 8,00 
salsa de tomate cherry natural “casa morana”, 
mozzarela fiordilatte, albahaca

MIMÌ� 12,00
mozzarela fiordilatte, queso pecorino primo sale, filete 
de anchoas “agostino recca”, pimienta negra�

MALTAGLIATI (para compartir) 
con nutella  � 10,00
MALTAGLIATI  (para compartir) 
con miel, canela y azúcar glasé � 10,00
SCACCIONE pizza rellena con nutella � 8,00
CANNOLO SICILIANO con ricotta� 4,00

POSTRESPOSTRES

C A L Z O N I  C A L Z O N I  rellenos  
RINO               � 9,90  
salsa de tomate cherry natural “casa morana”,  
mozzarela fiordilatte, jamón cocido siciliano, aceite 
de oliva virgen extra orgánico “terraliva”
 
LUCIANO� 8,00 
acelga verde (o verduras de temporada), mozzarela 
fiordilatte, aceitunas negras, tomate seco “casa mora-
na”, aceite de oliva virgen extra orgánico “terraliva”

SEBASTIANO� 9,00
salsa de tomate cherry natural “casa morana”, moz-
zarela fiordilatte, salame picante, aceite de oliva 
virgen extra orgánico “terraliva”

nuestra pizza gourmet proviene de una cuidadosa nuestra pizza gourmet proviene de una cuidadosa 
elección de ingredientes a partir de la selección de elección de ingredientes a partir de la selección de 

harinas orgánicas certificadas obtenidas a partir de harinas orgánicas certificadas obtenidas a partir de 
cereales antigua, cultivada en Sicilia y 100% gra-cereales antigua, cultivada en Sicilia y 100% gra-

nos italianos, de piedra molida y cilíndrica. natural-nos italianos, de piedra molida y cilíndrica. natural-
mente rico en salvado y germen de trigo. madura-mente rico en salvado y germen de trigo. madura-

ción lenta. ingredientesción lenta. ingredientes

nobles que hacen nuestra pizza altamentenobles que hacen nuestra pizza altamente

digerible, nutritivo y bueno.digerible, nutritivo y bueno.
recetas originales inspiradas en la tradición sicilianarecetas originales inspiradas en la tradición siciliana  

pizzeria & lounge bar dal 2014

SICILY

P I Z Z E  SICILY P I Z Z E  SICILY 

ENTRADA por persona  � 2,00

F O C A C C EF O C A C C E panes planos
frescos y ligeros con ingredientes crudos

SARIDDA � 14,90 
jamón crudo, tomates cherrys, mozzarela de 
búfala campana dop, rúcula, champiñones, aceite de 
oliva virgen extra orgánico “terraliva”

LINA � 12,90 
tomates cherrys, mozzarela de búfala  
campana dop, albahaca, aceite de oliva virgen extra 
orgánico “terraliva”

LILLA la negras de los nebrodi � 9,90
panes planos tradicionales con aceite de oliva virgen 
extra orgánico “terraliva”, sal, orégano, mortadela 
siciliana de cerdo negros de nebrodi, queso tradicional 
con azafrán piacentinu ennese dop slowfood

anchoas
atún 
caballa

SUPPLEMENTI 
€ 1,50: würstel, aceitunas, rúcula, tomate seco, salsa de tomate, hue-
vos, papas fritas*, acelgas u otras verduras de temporada.	  
€ 2,00: copos de parmesano, alcaparras de salinas slow food, fiordi-
latte, ricotta fresca, queso ricotta salado, TOMATE, berenjenas, jamón 
cocido, champiñones, alcachofas en aceite, pimientos, panelle*, queso 
pecorino, queso provola fresca ahumado, piacentinu ennese dop slow 
food.	  
€ 3,00: tomates cherry, salame, (n.4) filete de anchoas, speck, panceta 
enrollada de cerdo negro de nebrodi, atún, caballa, mozzarela de bufala 
campana dop, mortadela de cerdo negro de nebrodi, jamón crudo, pesto 
de pistacho di bronte dop slow food, salchicha fresca 

N.B. para todos los ingredientes que no figuran en la lista anterior, 
fuera del menú o de temporada, pregunte al personal de servicio por la 
disponibilidad y el precio. el menú y sus precios pueden estar sujetos a 
cambios en cualquier momento y sin previo aviso� *producto congelado

gourmet en sus ingredientes :)

¿ALERGIAS ALIMENTARIAS? pregunte antes de hacer 
el pedido.
los alimentos preparados en nuestra cocina pueden con-
tener o estar en contacto con cacahuetes, frutos secos, 
soja, leche, huevos, cereales con gluten, crustáceos, 
pescado, apio, marisco, mostaza, altramuz, sésamo, 
sulfitos y dióxido de azufre. 

ROSALIA PIZZA E PANELLE� 12,00
panelle* (galette frite à la farine de pois chiche),  
mozzarela fiordilatte, limón, venta, pimienta negra, 
perejil, aceite de oliva virgen extra orgánico “terraliva”



	BEBIDAS 	BEBIDAS 
agua 1l  � 2,50
coca-cola 33 cl� 3,00
bebidas 27,5 cl �3,00
naranjada, limonada, soda, tónica, chinotto
café �a partir de 1,00

	ESPÍRITUS ESPÍRITUS
digestivos sicilianos � 5,00
digestivos � 4,00
grappa siciliana � 5,00
grappa � 4,00
licores-ron-tequila-alcoholes desde � 8,00

	VINO VINO   
tinto de la casa por copa 150 ml  �5,00
tinto de la casa en botella 75 cl  �20,00 
vino blanco de la casa por copa 150 ml�5,00
vino blanco de la casa en botella 75 cl  � 20,00 
prosecco de la casa por copa 150 ml�5,00
prosecco de la casa en botella 75 cl� 20,00

	CERVEZA CERVEZA
cerveza convencional en botella 33 cl	�3,50
cerveza artesana siciliana en botella           a partire da� 7,50

cerveza de barril
4 lúpulos lager 20 cl�3,50
4 lúpulos lager 40 cl�5,50
6 lúpulos bock roja 20 cl�3,90
6 lúpulos bock roja 40 cl�6,50
9 lúpulos belgian blanca 20 cl�3,90
9 lúpulos belgian blanca 40 cl�6,50
			
COMPLEMENTO DESECHABLE  
COMPOSTABLE 
1 set de cubiertos con servilleta�2,00
1 copas  �0,50
1 sobres � 0,50
1 caja de pizza compostable�1,00

“PIP’S BAR BAR”
SICILIAN SPRITZ �   7,00
tinto y gassosa
�
SYRACUSE SPRITZ �   8,00 
vino blanco, gassosa, jugo de limÓn
�
APEROL SPRITZ �   8,00
prosecco, aperol, soda
�
CAMPARI SPRITZ �   8,00
prosecco, campari, soda

BICICLETTA �   8,00
vino blanco, campari, soda

DRY MARTINI �  7,00
gin, dry vermouth
�
SCIROCCO  �   10,00
ron oscuro, triple sec, bitter, puré de fruta  
de la pasión, jugo de limÓn

TRINACRIA �10,00
prosecco, aperol, triple sec, jugo de naranja

BLOODY MARIUZZA �15,00
jugo de tomate casero, vodka, jugo de lima, pimienta 
negra, sal, bitter de apio, salsa worcester, tabasco

MOJITO � 8,00
ron claro, lima fresca, azúcar moreno, 
hojas de menta, agua con gas

PASSION FRUIT MOJITO �10,00
ron claro, puré de fruta de la pasión, azúcar 
azúcar, hojas de menta, agua con gas
 
PIÑA COLADA �10,00
ron claro, sirope de coco, puré de piña

DAIQUIRI�7,00
ron claro, jugo de lima, jarabe de azúcar

COCONUT DAIQUIRI �10,00
ron claro, jarabe de azúcar, zumo de lima 
jarabe de coco

CAIPIROSKA�7,00
vodka, lima fresca, jarabe de azúcar

FRUIT PASSION CAIPIROSKA�10,00
vodka, lima, puré de fruta de la pasión 

CAIPIRINHA�8,00
cachaça, lima, jarabe de azúcar

COSMOPOLITAN �12,00
vodka, cointreau, zumo de lima, jarabe 
jarabe de arándanos

OAKS LILY�12,00 
vodka, triple sec, jarabe de azúcar 
zumo de limón, zumo de arándanos

DEVIL’S MARGARITA �10,00 
tequila blanco, jugo de lima, vino tinto
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